
 
 

 

 
MENU SCOLAIRE DU MOIS DE JUILLET 2021 

e    

  
DATES Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Du lundi 5          
au                                  

vendredi 9 

 

Rillettes de thon 
Sauté de dinde  

(sauce moutarde) 
Jeunes carottes 

Camembert 
Fromage blanc nature 

Abricot 
 

Repas végétarien 
 

Concombres vinaigrette  
Chili sin carne 

Riz 
Yaourt nature 

Eclair au chocolat 
 

Salade de blé 
Sauté de veau 

(sauce forestière) 
Haricots beurre 
Saint Nectaire 

Petit suisse arôme 
Melon jaune 

 
Salade verte 
Lasagnes 

Fromage blanc arôme 
Compote 

Pastèque 
Filet de colin 

(sauce basilic) 
Semoule 
Emmental 

Petit suisse nature 
Banane 

Goûter 
Baguette viennoise 

Lait chocolaté  
Compote pomme-fraise 

Pain et chocolat / Yaourt arôme 
Nectarine 

Zébré banana   
Fromage blanc nature 

Jus d’orange 

 

Pain / Vache qui rit 
Pèche 

Gaufre au sucre / Petit suisse arôme 
Pomme 

Du lundi 12 
au                                       

vendredi 16 

 

Betteraves vinaigrette 
Sauté de bœuf 

(sauce aux oignons) 
Riz 

Samos 
Fromage blanc arôme 

Pêche 
 

Saucisson sec 
Filet de lieu 

(sauce estragon) 
Purée de légumes 

Yaourt arôme 
Pastèque 

FERIE 

Menu d’été 
 

Melon charentais 
Nuggets de poulet 

Chips 
Brie 

Petit suisse nature 
Glace vanille-chocolat 

Repas végétarien 
 

Concombres vinaigrette 
Tarte provençale 

Pont l’Evêque 
Fromage blanc arôme 

Orange 
 

Goûter 
Pain et beurre / Maestro chocolat 

Compote pomme-poire 
Mini pain au chocolat 

Yaourt arôme / Jus de pomme    
----------------------------- 

Pain et confiture  
Petit suisse nature 

Abricots   
 

Pain d’épices et beurre 
Yaourt nature / Nectarine 

Du lundi 19 
au                                                                                                                

vendredi 23 

Pâté de campagne 
Escalope de dinde 

(sauce tomate) 
Petits pois 

Yaourt nature 
Compote 

 

Coquillettes au thon 
Sauté de veau aux olives 

Haricots verts 
Montboissié 

Fromage blanc arôme 
Nectarine 

 

 

Repas végétarien 
 

Pastèque 
Loubia marocaine 

Semoule 
Carré Ligueil 

Petit suisse nature 
Pomme 

 

Tomates vinaigrette 
Boulettes de bœuf 

Gratin de chou-fleur 
Vache qui rit 

Yaourt arôme 
Glace au chocolat 

 

 

Salade verte 
Brandade de poisson 

Fromage blanc nature 
Melon vert 

Goûter 
Semoule au lait  

Petit suisse nature / Abricots 
Pain et chocolat / Yaourt nature 

Jus d’ananas 
 
 

Quatre quarts 
Fromage blanc nature  

Abricots secs 

Palmier / Lait chocolaté 
Compote pomme-banane 

Pain et emmental / Pêche 

Du lundi 26                                                                  
au                                                                                    

vendredi 30 

Macédoine mayonnaise 
Poulet rôti 
Epinards 

Fromage ail et fine herbes 
Fromage blanc nature 

Mini choux vanille 

 

Repas végétarien 
 

Melon jaune 
Bolognaise de lentilles 

Spaghetti 
Yaourt arôme 

Pêche 
 

Tomates vinaigrette 
Filet de poisson pané 

Frites 
Fromage blanc nature 

Pastèque 

Salade de pommes de terre 
Bœuf mode 

Carottes rondelles 
Cantal 

Petit suisse arôme 
Mousse au chocolat 

 
 

Œuf dur mayonnaise 
Ravioli 

Coulommiers 
Yaourt nature 

Ananas 

Goûter 
Pain et beurre / lait chocolaté 

Compote 

 

Madeleine 
Fromage blanc nature  

Nectarine 

Pain et confiture 
Petit suisse nature 

Compote pomme-fraise 

Cake chocolat / Lait chocolaté 
Abricots 

Mini croissant / Yaourt arôme 
Jus d’orange 

 
En caractères gras, les produits bios =>    Les fruits proposés peuvent changer en fonction des arrivages  
               

 

En caractères verts, plats végétariens. En caractères rouges, desserts élaborés par nos cuisiniers 

  


