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| GOUT /PARTAGE / PROXIMITE

CRECHE
LUNDI
06-juin
FERIE
i FERIE i

X
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
A

SEMAINE du 6-juin-22 AU 10-juin-22
MARDI MERCREDI JEUDI
07-juin 08-juin 09-juin

Melon | Pastéque i Taboulé

Sauté de porc

1 (] 1
1 (] 1
1 (] 1
1 (] 1
Pe . 1 (] 1
Sauté de veau au jus | | - i sauce !
R basilic i . i
& ! 11 champignons |
S L S |
T e T 1
. i L i Carottes en !
Coquillettes ! Riz bio i !
; 3 rondelles ;
e e a
[CTTTTTT T T T T T T T T T TT T T N |
1 (] 1
i i i
~ 1 . . (] . 1
Pont I'Evéque AOP | ! Saint Nectaire AOP !! Brie !
1 (] 1
| 3 |
[TTTTTTTT T 7 S
1 (] 1
1 (] 1
i i i
Compote i Ananas i Abricots i
! ' !
1 (] 1
e L SR |

GOUTERS
T N
Pain et beurre 1 Quatre quarts i Pain 1
Yaourt nature i Fromage blanc nature i i Emmental i
Banane bio ' Poire i Compote i
R o a

LEGENDE

J

Vi
RUN

VENDREDI

10-juin

Salade verte
vinaigrette

IL

GIS

Hachis Parmentier

Y

Samos

Nectarine

Gaufrettes
Petit suisse aréme

Pomme

e

Appellation d'Origine
Protégée

Péche responsable

. . ST, i o aln . Recette du chef
Viande bovine %’ Agriculture Biologique @_

francaise _ Europe

Selon l'article R112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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= LE MENU DE LA SEMAINE _
AN

["GOUT JPARIAGE prOXIIIE
CRECHE SEMAINE du 13-juin-22 AU 17-juin-22
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
13-juin 14-juin 15-juin 16-juin
_ | _ Il Carottesrapées || i
Salade de lentilles | ! Salade deriz i L L Melon !
! i vinalgrette i !

Sauté de veau

sauce creme
2

Haricots verts bio
<=

Yaourt arbme

Pasteque

Pain, beurre et chocolat
Petit suisse aréme

Compote

Filet de hoki sauce Sauté de boeuf bio

citron

sauce Napolitaine

&

jus

! Purée de courgettes ! ! Blé bio ' Coquillettes |
! ® @ !
i BlcheduPilat |} Camembert B Cantal AOC |
: ' ¥ @ |
e R R |
i Péche i Compote i Abricots |
______________________________________ cooters 7
______________________ QL_ e T e e |

Cake a la vanille Pain et beurre Crépe au sucre

Banane Nectarine

1 [ () 1
i i D i
! Yaourt nature i Mousse au chocolat " Petit suisse nature !
i i D i
1 11 11 )

JiL

RUNGIS

VENDREDI

17-juin

Cervelas

Sauté de dinde BBC

sauce moutarde

Chou fleur au gratin

Vache Picon

Pomme bio

Mini croissant
Fromage blanc nature
Compote

. Recette du chef

Péche responsable

“.. Appellation d'Origine
Controélée

~ Viande bovine
francgaise

Agriculture Biologique
Europe

Selon l'article R112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRECHE SEMAINE du 20-juin-22 AU 24-juin-22
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
20-juin 21-juin 22-juin 23-juin
i B.ett.eraves i Salade de blé i Pasteque ¥ Salade de pommes i
! vinaigrette ! ! i de terre !

Filet de colin sauce

citron
2]
Tttt i
1 1
i . i
i Riz bio !
i & |
e e ]
5 |
1 1
1 1
1 . 1
: Brie :
1 1
1 1
I,
T
1 1
i i
i Péche i
i i
1 1
e !
| 1
Biscuits BN

1 1
1 1
1 1
| Fromage blanc nature |
1 . 1
! Raisins secs !

Boules de beoeuf au

jus pané
T T 1
Semoule bio et i . . H Carottes en i
, 1 Pommesrissolées 11 ;
légumes couscous | b rondelles !
R R a
L |
1 (] 1
i i i
Yaourt arbme i Carré Roussot i Montboissié i
! ' !
e ]
[TTTTTTTTTT T T
1 (] 1
i i i
Melon | Compote i Orange |
1 (] 1
i i i
] R H
GOUTERS
| L A
Pain i Madeleines i i Pain, beurre et confiture i
Camembert ! Fromage blanc arébme " Petit suisse arbme !
Compote i Pomme i i Péche i
LEGENDE

VILLE DE

UNGIS

VENDREDI

24-juin

Salade de pates

Sauté de veau aux

Petits pois

Q)

olives

&

arré Ligueil

Abricots

Roulé du chef
Yaourt nature
Compote

E &
e

. Péche responsable

Viande bovine

Agriculture Biologique @_
. 9 91 b Recette du chef
frangaise

Europe R

Selon l'article R112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRECHE SEMAINE du 27-juin-22 AU 1-juil.-22 RUNGIS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27-juin 28-juin 29-juin 30-juin 01-juil

T, i [Tt NPT i
1 1 1 11 1
L i i . i i !
Maceédoine ! Concombres bio | Carottes rapées ! Salade de pommes | | ) l
. i L i L i 11 Salade de lentilles |
mayonnaise ! vinaigrette ! vinaigrette ! de terre I !
! ! ! ¥ !
] ! S B SO
T i oo TTTTTTTTTTTTTTTT T Gy TTTTTTTTTTTTTTTTTT T i
i i i i i
Saucisse de volaille |1 Sautéde poulet i Filet de hokisauce | ! Sautéde boeufbio ii Eufdursauce |
1 N 1 1 . 11 1
type francfort i sauce creme i tomate i aux oignons i tomate i
i i i &1 i
1 1 1 11 1
b e e e e e e e e e e e e e e e e e e ] 1 d
1 A
1 1 1
i i i
Haricots blancs || Brocolis au gratin | Blé bio i
i i S i
] ! d
T | T
i i Fromage blanc |
Munster AOP i Edam i ; i
L ; hature . ey
I TTT I A
1 1 1
i i i
Poire bio | Nectarine | Pasteque |
@ || i i
S H 4
GOUTERS
Pain, beurre, choco poudre i Petit beurre i Cereales i Gateau au yaourt . -] i i Pain, beurre et miel i
Yaourt nature | Petit suisse arébme | Yaourt nature 1 Petit suisse nature i Fromage blanc nature 1
1 1 1 11 1
Pomme ! Abricots ! Compote ! Nectarine " Banane !
LEGENDE
)‘ee Péche responsable && Viafnde b?vine Agriculture Biologique @ Recette du chef
rangaise Europe R

Appellation d'Origine
Protégée

Selon l'article R112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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